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CAFÉ NATURAL
T O S T A D O R A S  P A R A  

Una buena parte del secreto de un buen café reside en la 

experiencia y el equipamiento encargado de realizar el 

tueste del café.

Desde hace más de 45 años, TecAIRE perfecciona, mejora y 

desarrolla sus tostadoras para ofrecer calidades excelentes 

de tostado y cuidado del producto. Nuestras tostadoras han 

sido diseñadas específica y exclusivamente para ello, permi-

tiendo el tueste de cafés premium y de especialidad.

GAMA CAPS
DESDE 20-80Kg CAFÉ/HORA
Gama especialmente diseñada y fabricada para un 
tueste de café de alta calidad y café de especialidad a 
pequeñas cantidades. 

Esta gama permite tener un control exhaustivo del 
tueste del café replicando la tecnología premium de 
nuestras tostadoras de altas capacidades industriales.

CapacidadModelo Tiempo
TNA-10/CAPS 5-10 Kg ciclo 10-20 minutos

10-20 minutos12-22 Kg cicloTNA-22/CAPS

GAMA ACCURA
DESDE 210-420Kg CAFÉ/HORA
Gama de tostadoras para el tueste de granos de café 
verde tradicional y de orígenes. Manteniendo un proceso 
de tueste natual sin aditivos, conservando los matices y 
aromas del café. Los tuestes cortos del café potencian la 
acidez del grano de café, mientras que un tueste más 
largo potencia el cuerpo del grano de café. Es por ello 
que que todos los tostadores cuentan con una regu-
lación de los tiempos y la temperatura.

CapacidadModelo Tiempo
TNA-60/ACCURA 30-60 Kg ciclo 12-20 minutos

12-20 minutos60-120 Kg cicloTNA-120/ACCURA

GAMA COFFEETEC
DESDE 1.500-4.000Kg CAFÉ/HORA
La gama de tostadoras TecAIRE más premium y sofisti-
cadas, destinadas a largas producciones de procesado 
de café natural.

Tienen el objetivo de conseguir los estándares más 
altos de calidad durante el proceso de tueste, para que 
el sabor, aroma y matices del café no se vean afectados. 
Gracias a un tueste por convección y un control exhausti-
vo del flujo de aire del interior del bombo, aseguran 
tuestes más rápidos y homogéneos.

CapacidadModelo Tiempo
TNA-1500/COFFEETEC 150-300 Kg ciclo 8-20 minutos

8-20 minutos200-400 Kg cicloTNA-2000/COFFEETEC

8-20 minutos300-600 Kg cicloTNA-3000/COFFEETEC

8-20 minutos330-660 Kg cicloTNA-4000/COFFEETEC

GAMA INNOVA
DESDE 600-3.000Kg CAFÉ/HORA
Gama especialmente  versátil, admitiendo el tueste de 
granos de café tanto regulares como irregulares. Es una 
gama perfecta para el tueste de mezclas de café 
(coffee blends).

Gracias a la capacidad de configuración de la gama 
INNOVA, el equipamiento es totalmente personaliz-
able para proveer las capacidades de producto más 
beneficiosas y necesarias para nuestros clientes.

CapacidadModelo Tiempo
TNA-150/INNOVA 60-150 Kg ciclo 8-20 minutos

8-20 minutos150-300 Kg cicloTNA-300/INNOVA

8-20 minutos300-600 Kg cicloTNA-600/INNOVA

“ D E S D E  1 9 7 8  C O N S E R V A N D O  L A  E S E N C I A  D E L  C A F É  
D U R A N T E  E L  T U E S T E ”

Sistema de control totalmente automático
Nueva HMI táctil con guía de usuario intuiti-

va: TecControl & TecControl+
Gestión y creación de recetas completamente 

personalizables
Visión general de todos los parámetros clave 

de tostado y curvas de temperatura
Ahorro de energía gracias a la recirculación 

parcial del aire de salida del tostado y funciona-
miento 100% eléctrico de la tostadora

Reducción de emisiones con incineradores, 
catalizadores y quemadores de humos de bajas 
emisiones

Almacenaje de datos de la producción, 
facilitando el acceso y su análisis. TecAIRE - NEOCAFE ENGINEERING S.L.TecAIRE - NEOCAFE ENGINEERING S.L.

CARACTERÍSTICAS
GENERALES DE LAS TOSTADORAS


