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EN 1978 NACE LA INICIATIVA QUE, CON LOS ANOS FORMARA EL GRUPO TECAIRE EN TERRASSA
(BARCELONA) - ESPANA.

UNA TECNOLOGIA ABSOLUTAMENTE PIONERA QUE MODERNIZA EN POCOS ANOS LOS
PROCESOS INDUSTRIALES. LA PRIMERA EMPRESA EN ESPANA EN POSICIONARSE COMO UNA
GRAN REFERENCIA A NIVEL MUNDIAL EN MAQUINARIA PARA PROCESO DE DEL TUESTE DE
CAFE Y CACAO.

EN 2023 TECAIRE CUENTA CON 400 PROYECTOS DEDICADOS AL CAFE, CACAO, CEREALES Y
ESPECIAS DISTRIBUIDOS EN 30 PAISES Y 5 CONTINENTES.

IN 1978 WAS BORN THE INITIATIVE THAT, OVER THE YEARS, WILL CREATE THE TECAIRE
GROUP IN TERRASSA (BARCELONA) - SPAIN, A PIONEERING TECHNOLOGY THAT MODERNISED
INDUSTRIAL PROCESSES IN JUST A FEW YEARS.

TECAIRE WAS THE FIRST COMPANY IN SPAIN TO POSITION ITSELF AS A WORLD REFERENCE
IN WORLD REFERENCE IN MACHINERY FOR THE ROASTING PROCESS OF COFFEE AND COCOA.

IN 2023 TECAIRE HAS DEVELOPED OVER 400 PROJECTS DEDICATED TO COFFEE; COCOA,
CEREALS AND SPICES IN MORE THAN 30 COUNTRIES AND 5 CONTINENTS.

AlIRE

ESPECIALISTAS EN PROCESO DE CAFE Y CACAO

NEOCAFE ENGINEERING, S.L.
Carretera de Castellar, 520-522 - Pol. Ind. 1 - Sector Can Petit
08227 Terrassa, Barcelona, SPAIN
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ESPECIALISTA EN PROCESAMIENT
' DE CAFE Y CACAQ .

VISITA NUESTRA WEB TECAIRE.COM
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AND COCOA
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Quicnes somos

EL EXITO DE NUESTROS
CLIENTES ES NUESTRO
EXITO

INTERVENIMOS EN TODO EL PROCESO DE
FABRICACION: DESDE EL GRANO VERDE, HASTA EL
ENVASADO, APORTANDO UN SERVICIO DE INGENIERIA
QUE ABARCA DESDE LA CONSULTORIA, EL DISENO,
PRODUCCION, INSTALACION, MANTENIMIENTO,
POSVENTA. CUMPLIMOS CON LAS MAS EXIGENTES
NORMAS DE LA INDUSTRIA ALIMENTARIA EN CUANTO
A LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD, DISENO Y
CONSTRUCCION DE MAQUINARIA.

Un equipo de 10 profesionales

ESPECIALISTAS EN
PROCESO DE CAFE
Y CACAO

PROCESSING SPECIALIST
FOR PREMIUM COFFEE
AND COCOA

DESDE HACE MAS DE 45 ANOS, LAS PRIMERAS MARCAS DEL
MUNDO NOS CONFIiAN SUS INSTALACIONES PARA PRODUCIR LOS
MEJORES SABORES DE CAFE NATURAL O PURO Y TORREFACTO,
CACAO, CEREALES TOSTADOS (SESAMO, TRIGO, MAIZ, CHUFA,
ACHICORIA, CEBADA, SEMILLA DE DATILES, ...), Y ESPECIAS
(PIMENTON, CEBOLLA, AJO,...)

FOR OVER 45 YEARS, THE(LEADING INTERNATIONAL BRANDS
HAVE ENTRUSTED THEIRFACILITIES TO US TO PRODUCE THE BEST
FLAVOURS IN ROASTED COFFEE, COCOA, CEREALS (SESAME,
WHEAT, MAIZE, TIGER NUT, CHICORY, BARLEY, DATE SEEDS, ETC.),
AND SPICES (PAPRIKA, ONION, GARLIC,...)

Potencia Mundial

TECAIRE EN LOS 5
CONTINENTES

MAS DE 400 PROYECTOS DISTRIBUIDOS EN 30 PAISES Y 5 CONTINENTES, CUENTAN HOY
EN DiA CON NUESTRAS MAQUINAS, REPUTADAS COMO LAS MAS FIABLES, ROBUSTAS Y
DURADERAS DEL MERCADO.



