Engineering your cocoa!
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COCOA NIB DRUM ROASTER
« Capacities from 1.000 to 3.000 Kg of cocoa nib per batch. Single

chamber roasting drum
+ Capacities rom 2.000 up to 6.000 Kg hour of roasted cocoa nibs
- Furnace equipped with electronic & progressive gas or diesel

burners, low emissions
Raw Cocoa Nibs hopper over roaster
« Chaff collector cyclone
- Control panel with PLC and color touch screen SIEMENS / AB

TECAIRE is a Spanish Company established in Sabadell (Barcelona) SPAIN, 35 Km from Barcelona + Afterburner with or without catalyst
International Airport and 30 Km from the international seaport of Barcelona. Spain is a member of * More effective heat transfer; no roasting of cocoa shell
. . . . . ) + Possibility of accurate alkalization in the roaster
the European Union, so TECAIRE meets the highest quality standards and legislation relating to - Short contact of shell with cocoa nib (contaminants)

the design and construction of food industry. * Sterilization more efficient.

93% of the production of TECAIRE is destined for international markets: more than 300 installations TOSTADOR DE NIBS DE CACAO

in more than 30 countries in 5 continents. TECAIRE is a leading provider in Southern Europe, ) ) ) )
+ Capacidades desde 1.000 a 3.000 Kg de Cacao en grano por ciclo. Tostador de tambor de camara simple

Latin America, Southern Asia and Africa. - Produccién de 2.000 a 6.000 Kg/hora de nibs de cacao tostado
+ Hogar equipado con quemadores electrénicos progresivos a gas o gasoil, emisiones bajas
- Tolva para el nibs de cacao en la parte superior del tostador
+ Ciclén colector de cascarilla
Panel de control con PLC y pantalla de color SIEMENS/AB
Post-quemadores con o sin catalizador.

Mejor efectividad en transferencia de calor; sin tueste de cascaras
Posibilidad de alcalinizacion correcta en el tostador

+ Contacto breve de la cascara con los nibs de cacao (contaminante)
Esterilizacion mas eficaz

COCOA BEAN ROASTER

« Capacities from 60 to 500 Kg of whole bean per batch. Double chamber roasting drum
- Capacities from 120 to 2.000 Kg hour of roasted whole cocoa beans
Furnace equipped with electronic & progressive gas or diesel burners, low emissions
Raw whole cocoa bean hopper over roaster
« Chaff collector cyclone
+ Control panel with PLC and color touch screen SIEMENS / AB
« Afterburner with or without catalyst

Nib protected by shell -> Excellent flavor for liquor production
+ Alkalization on the cocoa mass only (mixer)

Long contact of shell with cocoa nib (contaminants)
+ Sterilization on the cocoa mass only (mixer)

Lower capacities

TOSTADOR DE CACAO EN GRANO

+ Capacidades desde 60 a 500 Kg de Cacao en grano por ciclo. Tostador de tambor de doble camara
Produccion de 120 a 2.000 Kg hora de cacao en grano tostado
Hogar equipado con quemadores electrénicos progresivos a gas o gasoil, bajas emisiones

+ Tolva para el cacao en grano en la parte superior del tostador

+ Ciclén colector de cascarilla ~
Panel de control con PLC y pantalla de color SIEMENS/AB TECAIRE es una empresa Espafiola situada en Sabadell (Barcelona) ESPANA, a 35 km del

Post-quemadores con o sin catalizador Aeropuerto Internacional de Barcelona y a 30 km del Puerto de Barcelona. Espafa es miembro
Nibs protegidos por la cascara -> Excelente sabor del licor producido ‘2 . . . .z
. Solamente alcalinizacion de la masa de cacao (mezcla) de la Unidn Europea, lo que hace que TECAIRE cumple los requisitos de calidad y legislacion en

- Contacto largo de la cascara con el cacao nib (contaminante) cuanto al disefio y construccién de maquinaria para el sector Agro alimentario.
Unicamente esterilizacion de la masa de cacao (mezcla)
- Capacidades pequefas y medianas

El 93% de la produccién de TECAIRE esta destinada a los mercados internacionales: mas de 300
instalaciones realizadas en méas de 30 paises en los 5 continentes. TECAIRE es el proveedor lider
en el Sur de Europa, América Latina, Sureste Asiatico y Africa.

SPECIALIST IN THE PROCESSING AND
ROASTING OF COFFEE AND COCOA SINCE 1978




